
Erleben Sie ein festliches Weihnachtsbuffet mit einer  
vielfältigen Auswahl an winterlichen Köstlichkeiten. 

Unser Küchenteam verwöhnt Sie mit saisonalen  
Spezialitäten für jeden Geschmack – von herzhaften  
Hauptgängen bis hin zu frisch zubereiteten Desserts.

Ob Fleisch, Fisch, vegetarisch oder vegan: 
jeder Gast findet seine Lieblingsspeisen.

Termine & Preise
25. oder 26. Dezember 2026

von 12:00 bis 15:00 Uhr

89 €
pro person

Begrenzte Plätze 
Vorverkauf läuft bereits!

Karten erhalten Sie im Tumrestaurant

GENIESSEN SIE DIE 
FESTTAGE KULINARISCH

Weihnachtsbuffet
– turmrestaurant im ebertpark –



rote-bete-linsensalat
mit apfel, nüssen 
und mariniertem schafskäse

feldsalat 
mit granatapfelkernen 
und himbeerdressing

glasnudelsalat 
mit sesamdressing 
und asiatisch marinierten 
hähnchenspiessen

räucherfischvariation  
und lachs 
mit meerrettich-schmand

kürbis-ingwer-suppe 
mit kokosmilch (vegan)

bulgursalat 
mit ofengemüse

rosa gebratenes roastbeef 
am buffet tranchiert 
mit saucen und kräuterbutter

gebratenes lachsfilet 
auf getrüffelter pasta

geschmorte rinderbäckchen
in spätburgunderjus

hähnchen-pilz-ragout
in rieslingrahm

winterliches 
kürbis-linsen-curry
mit kokosmilch (vegan)

kartoffelgratin

spinatknödel

winterliches gemüseallerlei

kräuterspätzle

spekulatius-tiramisu
mit mascarpone und kirschen

winterlicher obstsalat
mit zitrusfrüchten

zwetschgen-crumble
mit vanillesauce

VORSPEISEN

HAUPTGÄNGE

BEILAGEN

DESSERTS


